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Pour 5 personnes

-150 g de crèr.re lrâîche(np",-.-* )
-150 g de moularde

-5andouil lettes , . *F. i ,
-400 g d'échalottes hachées (q'.+f" U'.e/- ) J
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" -l :"" f*fZ*î*A;;:W-* m - rfrh.rq Faire blondir les échalottes avec le beurrè.'
Mettre la crème et la moutarde, mélanger lo lout.
Mettre les 5 andouilletles dans un plat à four.

* jasnières:vin blanc du pays
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