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Gre de farl_nc
Ors de suc?c
@rs dthullc LESIEUR eraehldc
Oeufc
seohct de Levura chintquo
Obs ate fruLts conflts
G["g cle ral_son de Sngrnc nacér:Ce eu rhun
pincée de ssl .t

o
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Dens unc tsrrlnc, battez le sucro
puls aj out'ez 1es oeufs ur, à u.n en
à chcque oeuf.

et  1 thu l la
battelrt ] nrn

.AJoutez alors Ie scl, puls Le farpl_nel tanlsée
à laqucl1e vous aurca àéfangd la le.nrre.
AJoutez cnfln lcs frults coif l ts farlnég.

Versez dcns un: pollg à oa.kc gerni de papl,er
à La paraffl,ne hu{iN-é et avanr d.s ncttic'au four,
clælrscmen les relstns bl_en dgouttCs sur ic
d.essus du gôtcau.

Mettez à cuLrc à fogr.chautl (;the:moetat, T/S)
5 n*r, puls fàrrde.o tégèrement lc dessus dn'eatc
of côhùlmrez la culsson i à 40 nrrà fou:r doux( theroostat  5) .

Lsissez refroLttlr sur J.a grille.
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