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I60 Grs de farine
I25 Grs de sucre
90 Grs d'huile LESIEUR arachide
3 Oeufs
I/2 sachet de levure chimique
TO Grs de fruits confits
{j@ Grs de raison de Smyrne macérés au rhum
I pincée de sel.
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Dans une terrine, battez le sucre et 1'huile
puls ajoutez les oeufs um 3 un en battamt 3 mm
a chaque oeuf.

Ajoutez alors le sel, puis la farinef tamisde
a4 laquelle vous aurez mélangé la levure.
Ajoutez enfin les fruits confits farinds.

Versez dans um moule 3 cake garni de papier

4 la paraffine huflé et avant de mettre au four,
clairsemez les raisins bien égouttds sur le
dessus du géteau.

Mettez & cuire 3 four chaud (thermostat 7/8)

5 mm, puis fendez légirement le dessus du cake
et céhtinuez la cuisson 35 3% 40 mnd four doux
(thermostat 5).

Laissez refroidir sur la grille.
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